
SCENARIO 
2022

BOLGHERI BIANCO DOC

Die Frucht der Vermentino-Forschung auf den komplexen
Böden von Argentiera

Zusammensetzung 

Weinbereitung 
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Vermentino  100%   

Weinberge und Terroir 
Höhenlage: 60 - 80 m ü. M.
Boden: kontinentale Sande und Flysch
Weinbergsausrichtung: Norden
Pflanzdichte: 6.000 Rebstöcke/ha 
Ertrag pro Hektar: 7.000 kg Trauben 

Weinlese: von Hand 

Gärung: bei kontrollierter Temperatur zwischen 16° und 18° C, zu einem

Teil in kugelförmigen 400-Liter-Steinzeugbehältern, zum anderen Teil

in dampfgebogenen, länglichen Fässern, den sogenannten Cigares

Ausbau: 9 Monate auf der Feinhefe, in denselben Behältern, in denen der

Wein vergoren wurde

Flaschenreife: 14 Monate



Klima

Der Wein

Der Jahrgang 2022 wird als der wärmste seit Jahrzehnten in Erinnerung bleiben. Und es
erforderte besonderes Engagement, um die Auswirkungen der gestiegenen Temperaturen und
der unregelmäßigen Niederschläge abzumildern. Die Arbeit im Weinberg konzentrierte sich
darauf, die Reben bestmöglich vor Trockenstress zu schützen und ihre natürliche
Anpassungsfähigkeit an unterschiedliche Klimaverhältnisse zu stärken. Mit Hilfe von geeigneter
Bodenbearbeitung und Düngung, gezielter Laubwandpflege und Tröpfchenbewässerung und
auch dank der Regenfälle Mitte August (insgesamt 42 mm), konnten gesunde Trauben ohne
jegliche Trockenschäden geerntet werden.
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Scenario ist ein Bolgheri Bianco DOC aus der Rebsorte Vermentino. Die Trauben wachsen in
einem 60 bis 80 Meter hoch gelegenen Weinberg mit Nord-Ausrichtung, direkt oberhalb der
Weingärten von Villa Donoratico.
Der Wein ist die Frucht unserer Forschung zur Vielseitigkeit des Vermentino und seiner
Anpassungsfähigkeit an die verschiedenen Böden von Argentiera. Unser Ziel war die stilistische
Weiterentwicklung der Rebsorte und die Förderung ihres Reifepotenzials. Hierfür haben wir in
den drei Jahrgängen 2020, 2021 und 2022 mit einer Kombination verschiedener Vinifikations-
und Ausbaumethoden experimentiert.
Ein Teil des 2022er Jahrgangs wurde in ungetoasteten, dampfgebogenen 320-Liter-Holzfässern
vergoren. Anschließend reifte er für etwa neun Monate in diesen Fässern. Wegen ihrer
länglichen Form werden sie auch Cigares genannt.
Der restliche Wein wurde in 400-Liter-Keramikbehältern vergoren und ausgebaut. Diese
sogenannten Clayvers bestehen aus homogenem, kompaktem Steinzeug, das natürlichem Granit
ähnelt.
Beide Verfahren verleihen dem Scenario eine besondere sensorische Dimension und
Komplexität. Die langgezogene Form der Fässer ermöglicht einen großflächigeren Kontakt mit
dem Hefesatz am Fassboden. Die Kugelform der Clayvers hält den Wein in ständiger
Bewegung, die suspensierte Feinhefe verleiht ihm feinseidige Textur.
Die Wahl dieser Weinbereitungsarten ist entscheidend für den Duft, die Frische und die
Rebsorten-Typizität des Scenario.


