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TOSCANA IGT

. POGGIO Al GINEPRI Die Farbe ahnelt einer leuchtend rosa Pfingstrose. In der
£~ Nase dominieren Noten von frischen roten Friichten mit
Anklangen von Kirsche und Himbeere. Am Gaumen ist der
Wein wunderbar ausbalanciert, frisch, leicht salzig, mit einem

Abgang, der an Friichte und Heckenrose erinnert.

Cabernet Sauvignon Syrah Merlot

Sanfte Pressung, Fermentation bei niedrigen Temperaturen. Ausbau auf der Feinhefe in Edelstahltanks mit

Temperaturkontrolle. AnschlieBend Assemblage und Abfullung.
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Hohe:
Weinbergsausrichtung:
Rebstocke pro hektar:

Ertrag pro Hektar:

Der Winter 2015 war durch ein nicht allzu kaltes Klima gekennzeichnet, mit ergiebigen Regenfallen, die
jedoch auf wenige Tage konzentriert waren. Der friih eingetroffene Frihling war mild, mit Temperaturen, die
im Durchschnitt lagen, und schwachen einzelnen Regenfallen. Auch der Sommer begann mit dem
trockenen Trend des Frihlings, mit sehr hohen Durchschnittstemperaturen im Juni und Juli. Wahrend des
Monats August ermoglichten die ergiebigen Regenfalle trotz der im saisonalen Durchschnitt liegenden
Temperaturen den regularen Beginn der Weinlese. Der Cabernet Sauvignon wurde am 18. September

verlesen, der Cabernet Sauvignon-Anteil am 23. September.
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