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ARGENTIERA

TOSCANA IGT

. POGGIO Al GINEPRI Die Farbe ahnelt einer leuchtend rosa Pfingstrose. In der
£~ Nase dominieren Noten von frischen roten Friichten mit
Anklangen von Kirsche und Himbeere. Am Gaumen ist der
Wein wunderbar ausbalanciert, frisch, leicht salzig, mit einem

Abgang, der an Friichte und Heckenrose erinnert.

Cabernet Sauvignon Syrah Merlot

Sanfte Pressung, Fermentation bei niedrigen Temperaturen. Ausbau auf der Feinhefe in Edelstahltanks mit

Temperaturkontrolle. AnschlieBend Assemblage und Abfullung.
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Hohe:
Weinbergsausrichtung:
Rebstocke pro hektar:

Ertrag pro Hektar:

Die ersten drei Monate des Jahres 2014 waren von hohen Niederschlagsmengen gepragt. Darauf folgte ein
trockenes, sonniges Frihjahr, welches das vegetative Wachstum der Reben begunstigte. Von Juni bis hinein
in die erste Augusthalfte lagen die Temperaturen um ca. 3 Grad unter dem langjahrigen Durchschnitt fir die
Jahreszeit.

Der Farbumschlag erfolgte erst spat, ab der zweiten Augusthalfte entsprachen die Wetterverhaltnisse
jedoch wieder der Jahreszeit. Bis Ende September blieb das Wetter schon, sodass bis zur Weinlese eine
optimale und volle Ausreifung der Trauben erreicht werden konnte. Begunstigt wurde dies auch durch das
maritime Mikroklima sowie die gute, konstante Durchluftung, die fir die Weinberge der Tenuta Argentiera

so typisch ist.
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