
VENTAGLIO 2016

TOSCANA IGT

Der Ventaglio ist der erste Einzellagenwein der Tenuta
Argentiera. Er besticht durch seine Komplexität, die
feingefügte Struktur und seine große Eleganz. Alle
Rebarbeiten und die Lese erfolgen ausschließlich von Hand.
Der Pflanzenschutz ist auf ein unerlässliches Mindestmaß
reduziert. Alle anderen Arbeiten im Weinberg sind auf
Nachhaltigkeit und die Erhaltung der Bodenvitalität
ausgerichtet. Ventaglio ist der höchste Ausdruck von
Cabernet Franc in Bolgheri. Er ist die Quintessenz aus bester
geographischer Lage, hervorragenden pedoklimatischen
Bedingungen und exzellenter Traubenqualität. Der Wein wird
nur in außergewöhnlichen Jahrgängen in sehr streng
limitierter Flaschenzahl produziert. 

ZUSAMMENSETZUNG

Cabernet Franc 100%

WEINBEREITUNG

Nach einem aufwendigen Selektionsprozess wurden die von Hand geernteten Trauben der besten Parzellen
in zwei kleinen Gärständern aus französischer Eiche bei 28 bis 30 °C vergoren. Um eine optimale Mazeration
aus den Beerenhäuten zu erreichen, erfolgte abwechselndes, tägliches Überschwallen und manuelles
Untertauchen des Tresterhutes über einen Zeitraum von 25 Tagen. Danach kam der Wein für den
biologischen Säureabbau in teilweise neue Barriques und Tonneaux aus französischer und österreichischer
Eiche. Im Anschluss daran folgten ein 18-monatiger Ausbau im Holz sowie eine zweijährige Verfeinerung auf
der Flasche. 
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TERROIR

Höhe: 120 Meter über dem Meer

Weinbergsausrichtung: sud-ovest/nord-est

Rebstöcke pro hektar: 6000 Rebstöcke/ha

Ertrag pro Hektar: 60 dezitonnen Trauben

KLIMA

Das Jahr 2016 wurde von einem verhältnismäßig milden Winter mit ausreichendem Regen eingeleitet. Der
Austrieb begann früh und das mild-warme Frühjahr mit seinen regelmäßigen Niederschlägen förderte das
Wachstum der Reben. Der heiße, sonnige und trockene Sommer verlangsamte das vegetative Wachstum
und begünstigte die Ausbildung dickschaliger Beeren mit hohem Tanningehalt. Das heiße, trockene Klima
hielt den ganzen September über an, unterbrochen von einem kurzen Intervall reichlicher Niederschläge.
Das begünstigte eine langsame, volle Ausreife des Cabernet Franc und brachte Trauben von großem
aromatischem Reichtum. Somit steht der Jahrgang 2016 in einer Reihe mit den großen Jahrgängen 2010,
2012 und 2015.
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